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LA
PETITE
6,90€

PLANCHE APERO

GRANDE
9,90€

APERITIFS

Ricard 2cl 350€

Martini, Suze b6cl  4,00€

Porto, Pineau blanc ou rouge 8cl  4,50€

Coteaux du Layon 10cl  500€

Saumur blanc pétillant 12cl  5,00€

Cidre 15¢l  3,50€

Coupe de Champagne 12l Qo00€

Kir vin blanc 12cl 4,00€

Kir pétillant, Kir Breton 12cl  4,50€

Whisky et bieres : voir carte des boissons

French Popote 12cl 6,50€
Créme de fruits de la Passion, Soho, Saumur brut pétillant, créme de
griotte.

Ti Punch bcl  790€
Rhum ambré, sirop de sucre de Canne, citron vert.

Mojito 15¢cl  7,90€
Rhum blanc, menthe, sirop de sucre de Canne, citron vert, Eau gazeuse.

Gin fizz 15c¢l  7,90€
Gin, sucre de canne, jus de citron vert, Schweppes.

Margarita 7cl  790€
Téquila, jus de citron vert, cointreau.

Malibu orange ou ananas 15¢cl  7,90€

Rosé pamplemousse 12cl = 5,50€
Créme de pamplemousse, rosé, Cointreau.

Americano 10c  790€
Campari, mattini rouge, eau gazeuse

Spritz 15c  790¢€
Apéiol, vin blanc mousseux, eau gazeuse
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Le Rio 20cl  6,00€
Jus d’orange, limonade, sirop de grenadine, jus de citron vert.

Le Soleil Rouge SUTTRORTR 20cl = 6,00€
Jus d’orange, jus d’ananas, sirop de fraise, jus de citron vert.

Le Waikiki I 20cl  6,00€
Jus de pomme, jus d’ananas, eau gazeuse, sirop banane-kiwi.

Le Virgin Mojito 20cl  6,00€

Citron vert, menthe, limonade.

LES ENTREES

CEufs cocotte au Roquefort et Coppa 8,50€
Tarte fine aux cepes, Coppa, Parmesan et noix 10,90€
Tartare de Saumon 10,90 €
Assiette de la mer 13,90€

[Graviax de saumon maison, saumon fumé, fattare de saumon, rillettes de poissons|

Cassolette de la mer 1590€
[Saintfacques, langoustines et moules, sauce crustacé]
Foie gras de canard maison 14,90€

.

oK

LES SALADES

«Petites pour une entrée ou grandes pour une grosse faim»

LA PERIGOURDINE

Salade, tomates cerises, gésiers de volaille, magret de canard fumeé,
pommes de terre sautées, noix.

Entrée : 8,90€ Repas : 15,00€
LA CHESAR

Salade, filet de poulet, copeaux de parmesan, crodtons, lard grillé,
tomates cerises, anchois, sauce Caesar.

Entrée : 8,90€ Repas : 15,00 €
LA PAYSANNE

Salade, tomates cerises, lardons, toasts de chévre au miel, ceuf mollet,
pommes de lerie sautées, pignons de pin.

Entrée : 8,90€ Repas : 1500€
LITALIENNE

Salade, tomates confites, jambon cru, coppa, lomates cerises, foasts de
mozzarella et basilic, pignons de pin.

Entrée : 8,90 € ‘ Repas : 15,00€
LA FROMAGERE

Salade, toasts de chévie au miel, toasts de mozzarella et basilic,
toasts de Roquefort ef coppa, toasts de camembert et andouille, noix,
tomates confites, tomates cerises.

Entrée : 8,90€ Repas : 15,00€

LOCEANE

Salade, tomates cerises, concombies, saumon fumé, toasts de rillettes de
poissons, miettes de thon.
Entrée : 8,90€

LA RUSTIQUE

Salade, tomates cerises, pommes de ferre sautées, jambon ciu, lard grillé,
ceuf mollet, comté.

Entrée : 8,90€ Repas : 15,00€
LA CAMPAGNARDE

Salade, tomates cerises, andouille, pommes de ferre, crotions, ceuf mollet, lardons.

Entrée : 8,90€ Repas : 15,00€
4,00 €

Repas : 15,00€

Salade verte
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NOS SPECIALITES FROMAGERES

Fondue aux fromages
accompagnée de son assortiment de charcuteries et salade verte.
Raclette & la bougie

2190€

accompagnée de son assortiment de charcuteries pommes de ferre et salade verte

La traditionnelle tarfiflette occompomnie do sainde ore 16,90 €

La Croziflette accompagnée de salade verte 16,90€
une variante de la tartifletie o0 on remplace les pommes de terre par des pefites pdfes
savoyardes appelées crozels.

Camembert réti au miel 16,90 €
accompagné de son assortiment de charcuteries, pommes de ferre et salade verte.

La Matouille 1990€
fome des bauges fondue servie avec son assortiment de charcuteries, ses fiites maison ou
pommes de ferre vapeur et salade verte.

Le Berthoud 1990€
tome d'abondance fondue servie avec son assortiment de charcuteries, ses fiites maison
ou pommes de ferie vapeur et salade verte

LES POISSONS

Calamars & 'Armoricaine, 17 e logumes 1790€
Filet de bar, sauce beurre blanc, 1 of logumes 1990 €
La brochette de Saint-Jacques et gambas beurre blanc 112 et légumes 23 90€

Brochette de lotte lardée, sauce poivron et chorizo i~ o1 lgumes 21,90 €
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LES BURGERS

Le Burger de la mer, frites maison 18,50€
{Pain buiger, sauce pesto au fromage frais, lomates conlites, filets de rougel, salade).
French Popote Burger, frites maison 16,90€
{Pain burger, sauce burger, comichons, oignons fiils, steak hdché, coppa, tomates,
tome de Savoie, salade).
Le Burger italien, frites maison 16,90€
{Pain burger, sauce au pesto, steak haché, coppa, mozzarella, tomates confites, salade).
Le Breizh Burger, frites maison 16,90€
{Pain burger au blé noir, sauce moutarde a l'ancienne, andouille, confit d'oignons,
camembert, steak haché, salade).
Le Burger ibérique, frites maison 16,90€
[Pain buiger, sauce andalouse, steak haché, chorizo, fomage de chévie, tomates, solade).

= e —

T LES VIANDES

Demi coque|et ICqué, frites maison 16,90€
La brochette de b(BUf, sauce au choix*, frites maison 18,90€
Le magret de canard au miel et aux épices, oo douphinos 18,90€
Le filet mignon de porc & la creme dail, oo davpnnos 1790€
Le jarret de porc ¢ la biere, /e moison 1990€
La souris dagneau, jus au thym et & ‘ail, oo dosprinos 2090€
Lentrecste de boeuf, souce au choi fites maison 2290€

*Sauces au choix: Roquefort, poivre ou marchand de vin.
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Pigce du boucher ou filet de poisson ou steak haché ... 1090€
2 boules de glace ou fondant au chocolat + 1 boisson fsirop & I'eau, diabolo, jus de fuifs.
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