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otre set de table)

BIENVENUE A FRENCH POPOTE.

Nous sommes heureux de vous accueillir au sein de notre établissement. Nous
espérons que vous passerez un bon moment en notre compagnie, dans la convivialité
et la bonne humeur.

Chaque plat étant confectionné & la commande, un temps d’attente est donc
nécessaire afin de garantir une qualité optimale.

Toutes nos recettes sont réalisées & partir de produits frais et par nos soins, donc il
peut arriver que certains plats viennent & manquer, nous nous excusons pour la géne
occasionnée.

Nous travaillons avec quelques producteurs locaux:
La Minoterie Le Stunff & Bubry.

La Ferme de Francois & Inzinzac Lochrist.

Le Boulangerie L'Ami du Pain & Quimperlé.
L’Andoville de Baye.

Les légumes proviennent de notre région.

Les poissons arrivent de la criée de Lorient.

Le domaine de Wagram & Nueil-sur-Layon.

Si vous avez un régime alimentaire spécifique ou si vous étes allergique, n'hésitez pas
& vous rapprocher de notre équipe afin de vous réaliser un menu & votre convenance.
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PETITE

LA PLANCHE APERO 6,90€

LES ENTREES

CEufs cocottes au Roquefort et Coppa 6,90€
Tarte fine aux cépes, Coppa, Parmesan et noix 890€
Tartare de Saumon 10,90€
Assiette de la mer 12,90€
[Graviox de saumon maison, saumon fumé, tartare de saumon, rilleties de poissons)
Foie gras de canard maison 12,90€
Cassolette de la mer 13,90€

[SaintJacques, langoustines et moules, sauce crustacé)

LES SALADES

«Petites pour une entrée ou grandes pour une grosse faim »

LA PERIGOURDINE

Salade, tomates cerises, gésiers de volaille, magret de canard fumé,
pommes de ferre sautées, noix.

Entrée : 750€ Repas : 14,50€
LA CAESAR

Salade, filet de poulet, copeaux de Parmesan, crodions, lard grillé,
tomates cerises, anchois, sauce Caesar.

Entrée : 750 € Repas : 14,50€
LA PAYSANNE

Salade, tomates cerises, lardons, toasts de chévre au miel, ceuf mollet,
pommes de ferre sautées, pignons de pins.

Entrée : 750€ Repas : 14,50€
LITALIENNE

Salade, tomates confites, jambon cru, Coppa,
toasts de Mozzarella et basilic, pignons de pins

Entrée : 7,50€ Repas : 14,50€
LA FROMAGERE

Salade, toasts de chévre au miel, toasts de Mozzarella et basilic,
toasts de Gorgonzola et Coppa, toasts de camembert et andouille, noix,
fomates confites.

Entrée : 750€
LOCEANE

Salade, tomates cerises, concombres, saumon fumé,
toasts de rillettes de poissons, mieftes de thon.

Entrée : 7,50€ Repas : 14,50€
LA RUSTIQUE

Salade, tomates cerises, pommes de ferre sautées, jambon cry, lard grillé,
ceuf mollet, comté.

Entrée : 750€

Repas : 14,50€

Repas : 14,50€

LES SALADES SONT CONFECTIONNEES A LA COMMANDE, UN TEMPS DE REALISATION E£5T NECESSAIRE.

NOS SPECIALITES FROMAGERES

Fondue aux fromages 20,50€
accompagnée de son assortiment de charcuteries.
Raclette & la bougie 20,50€

accompagnée de son assorfiment de charcuteries.

La traditionnelle tartiflette 15,90 €

La Croziflette 15,90€
une variante de la fartiflette ov I'on remplace les pommes de ferre par des pefites pées
savoyardes appelées crozefs.

Camembert réti au miel 1590€
accompagné de son assortiment de charcuferies.
La Matouille 18,90€

fome des bauges fondlue servie avec son assorfiment de charcuteries et ses frites maison
ou pommes de ferre vapeur.

La Berthaud 18,90€
tome d'abondance fondue servie avec son assortiment de charcuteries et ses frites maison
ou pommes de ferre vapeur.

LES POISSONS

Calamars & [Armoricaine 13,90€
La brochette de Saint-Jacques et Gambas beurre blanc 1990€
Le burger de la mer, frites maison 15,90€
[Pain burger, sauce Pesto au fromage frais, fomates confites, filets de Rouget, salade).
Filet de Bar, sauce beurre blanc 1790€
LES VIANDES
French Popote Burger, frites maison 14,90€

[Pain burger, sauce buiger, comichons, oignons frits, steack héché, Coppa, fomates,
tome de savoie, salade).

Le Burger & I'ltalienne, frites maison 15,90€
[Pain burger, sauce au Pesto, steack haché, Coppa, Mozzarell, tomates confites,
salade).

Le Breizh burger, frites maison15,90€
[Pain burger au blé noir, sauce moutarde & '‘ancienne, andouille, confit d'cignons,
camembert, steack héché, salade).

La brochette de boeuf, sauce au choix*, gratin dauphinois 16,90€
Le magret de canard au miel et aux épices, grafin dauphinois 16,90€
Le filet mignon de porc & la créme dail, grain dauphinois 16,90€
Le jarret de porc & la biére, graiin dauphinois 16,90€
La souris d'agneau, jus au thum et & l'ail, gratin dauphinois 18,90€
L'entrecote de boeuf, sauce au choix*, fites maison 22,90€

*Sauces au choix: Roquefort, poivre ou marchand de vin.

L'E m'EnU 'En'F'HnT (MOINS DE 12 ANS)

Piece du boucher ou filet de poisson ou steak haché 990€
2 boules de glace ou fondant au chocolat + 1 boisson (siop & I'eau, diabolo, jus
dorange.

LES DESSERTS

Créme caramel 450€
Tiramisu 590€
Mousse au chocolat 590€
Crumble aux pommes Glace caramel 790€
Ceeur coulant au chocolat Glace Vanille, créme anglaise 790€
Profitéroles 790€
Café, thé ou infusion gourmande 790€
Irish coffee, digestif ou pétillant gourmand 10,90€
LES GLACES
Court 2 boules 4,00€
Court 3 boules 5,50€

PARFUMS : vanille, chocolat, café, nougat, caramel au beurre salé, menthe-chocolat,
rhum raisins, noisette, vanille-macadamia, chocolat fagon péte & tartiner, noix de coco,
cassis, citron, fraise, framboise, passion, ananas, pomme, mangue.

NOS COUPES GLACEES

DAME BLANCHE Glace vanille, sauce chocolat, créme fouettée, amandes grillées 6,90€

CHOCOLAT OU CAFE LIEGEQIS Glace chocolat ou café, glace vanille, 6,90€
sauce chocolat, créeme fouettée, amandes grillées.

CARAMEL LIEGEOIS Glace caramel au beurre salé, glace vanille, . .. ......... 6,90€
coulis de caramel au beurre salé, créme fouettée, amandes grillées.

POIRE BELLE HELENE Glace vanille, glace chocolat, poires au sirop, 750€
sauce au chocolat, créme fouettée, amandes grillées.

BANANA SPLIT Glace vanille, glace chocolat, glace fraise, bananes, 7,50€
sauce au chocolat, créme fouettée, amandes grillées.

DELICE FRUITE Sorbet cassis, sorbet framboise, sorbet citron, 6,90€

coulis de fruits rouges, créeme fouettée, amandes grillées.

LA CARAIBE Glace coco, sorbet passion, sorbet mangue, coulis passion, 6,90€
créme fouettée, amandes grillées.

FRENCH POPOTE Glace noisette, glace nougat, glace caramel, coulis de caramel 7,50€
au beurre salé, creme fouettée, cacahuétes caramélisées.

LA GOURMANDE Glace vanille macadamia, glace chocolat facon péte @ tartiner, 8,00€
glace noisette, créme anglaise, créme fouettée, sauce chocolat, cacahuétes
caramélisées, morceaux de fondant au chocolat.

NOS COUPES GLACEES AVEC ALCOOL

COUPE COLONEL Sorbet citron, vodka 8,50€

AFTER £IGHT Glace menthe/chocolat, glace chocolat, sauce chocolat, 8,50€
créme fouettée, amandes grillées, Get 27.

EXPRESSO Glace café, glace chocolat, glace noisette, sauce chocolat, Bailey’s, 8,50€
créme fouettée, amandes grillées.

LA COMPAGNIE CREOLE Sorbet passion, sorbet ananas, glace rhum/raisins, 8,50€

bananes, créme fouettée, amandes grillées, rhum.

LA BOUNTY Glace coco, glace chocolat, coco rapée, sauce chocolat, 8,50€
créme fouettée, amandes grillées, morceaux de fondant au chocolat, Malibu.

Imprim'GraphiK, Quimperlé.




WHESTEZ PLUS CH DTES DES VII]SU LEA LA AN DU La Loiee Vms DOUGES Vlns ‘RU VEDDE OU HU POT Od SOFTS DlGESTH:S
REPRS, NOUS AURONS R UN SAC POUR LEMPORTER Anjou rouge 75¢ 19,50€ VINS BLANGS En;:c]de glgé WHISKY
V|n5 BLﬂ n(S (quome le Wagram) AOP Quincy (Domaine Porfier) AOP et 2, ‘ Bourbon Jack Daniel 4d 600€
Chardonna 75¢l 1950€ Chinon 75c - 280€ 12d 55%€ 25d 10506 50d..19,%€ Diabolo 70 ; is Ni
D T w Gp ’ (Chateau de Sonnay) AOP d-o%ne 2oc. 10508 c.. 19,5 Jus de fruits «BIO» 4,56 Whisky Japonais Nikka  4d 750€
(5 omons agram] 75¢l 1950€ Le BorDELAIS Chardonnay (Domaine de Wagram| IGP Abricol, ananas, oronge, pomme Glenfiddich 4d 6,00€
(S;:E;:nde Wagram) IGP %0 Graves 75¢l 28,00€ Saint-Saturnin Bio 75d 25,0€ 12d 30€ 25 700€  50d 13%€ Sirops @ l'eau 2,50€ Cardhu 4d 7.50€
P (Boror\ Pey-Ragué) AOP b Sauvignon (Domaine de Wagram) IGP
Armonia bio 75¢l 22,00€ S \( 9 " 75l 4850€ (Grange de Rimbaull) AO! 12d 30€  25d  7w0€ 50d 135€ RHUM
((?gg:&edﬁegogzac} VDF75C| 23,50€ (qu’l\rgfeomul T:gr\gér(:]nAOC;U ‘ o Faugeres La Closeraie 75 20€ Armoni’c bio (Domaine del Bassac) VDF ' N Dom papa 4d 6,50€
{Domaine de V{/agram] AOP ’ Le Bourcogne AOP 12d 406 25 800€ 50d 1500€ BIERES Angustura 4d 6,50€
Riesling 75l 2450€ Sow?ny les Beaune 75¢ 5290€ Pic Saint Loup 75d 28,0€ p Tongerlo (pression) 25¢l 3,50€ Diplomatico 4d 6,50€
(Hauller) AOP ' in) AOP (Mas de foncle] AOP vins ROSES 33dl 4,40€ Matusalem 4d 6,50€
Quincy 75d  27m€ | | Guemsesoay 0 o Ins e Armonia bio (Domaine de Bassac) VDF 50¢l 680€ | | lgronde resenve 15 ong ’
(Domaine Portier] AOP (DOI';::J‘rnees(:heyssonl AOP € ” S(?umur blanc 75d""""'2]’90€ ;2 CI' ;ZZOL: [D{SC| :,oo\f/ 50(: ASPVOO€ Kasteel rouge 33dl 450€ Clément 4d 6,50€
Les COTES DU RHONES (Pétillant) AOP ;sle 3 ére {mf nece €agr5:10m| 3 50€ Duchesse Anne friple 33l 450€ DIGESTIFS
VINS ROSES Gigondas 31 50€ Champagne Résene blanc 75¢l.......... 3490€ 12d 360€ 25700 d 1350 Blanche de Namur 33l 490 ) :
P Amadieu) AOP ! P Ch fie) Cabernet d’Anjou (Domaine de Wagram) 4 Eau de vie de poire 4d 6,50€
:Qgse de Loé;ew ] A705pd 1950€ (Cﬁec;; mcfSUJP S - iere Charpentier AOP Desperados 33dl 450€ Calvados 4d 6.50€
omaine Ugrclm uneuv! U Ope 10 Ci ’ ),
Cabernet d'Anj 75¢| 19,50€ (Chateau Simian) AOP 12d 360€ 25 c|. 7,00€  50d 13,50€ Cognac 4d 6,50€
(D%mcr:?:e de I'\‘/\/O:;grom] AOF? Le LaNGUEDOC | lle dle beauté la Sonlnzc (Drouet Frérels) IGP Vodka 4d 6,50€
Ar ia Bi 75 22,00€ & 12d 400€ 25d  7,80€ 50d 1550€ .
morie b s ot 22®€ | | Dameine de Basad VOF - e e BOISSONS CHAUDES Ga s e
lle de beauté la Sonriza 75¢l 22,0€ ieres Bio 75l 23,50€ Ehrestamres . VInS ROUGE ; Thé / Infusion 300€ Bailey’s 4d 6’50€
(Drouet Fréres) IGP [Peyres Nobles) AOP A g Anjou rouge ([Domaine de Wagram) VDF Café, déca 1,90€ d .
lancost gazeuse 12d 360€ 25d  700€ 50d 1350€ irish Coffee 6506 T'°|“ romand 6,50€
(LA LISTE DES ALLERGENES EST CONSULTABLE SUR DEMANDE). Armonia bio (Domaine de Bassac) VDF (calva et sorbet pomme)
Tous nos prix sont inclus service compris. 12d 4,20€ 25¢ 8,00€ 50d 1500€
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération. Graves (Baron Pey-Ragué) AOP ya
12d 5,20€ 25cl  10,00€ 50d 19,00€
Tous nos prix sont inclus service compris. O n ﬂ P P ET I T
n

L'abus d‘alcool est dangereux pour la santé, @ consommer avec modération.

Ceéa/imeaession - Imeem'Gaaruik - 02 98 96 12 45

RESERVATIONS

OUVERT DU LUNDI AU DIMANCHE DE I2H A I3H30 £1 DE I9H A 20130
FERMETURE LE MARDI SOIR ET LE MERCREDI

02 98 09 95 99




